WILLKOMMEN BEI UNS
IMWEINHAUS BERG

BERG-SPEISEKARTE

Viel Vergniigen und guten Appetit wiinschen
Christina Berg
und ihre Mitarbeiter

Unsere Kiiche hat fiir Sie gedffnet:

Mittags von 11.30 bis 14:00 Uhr
und
Abends von 17.30 bis 20.30 Uhr

AufSerhalb dieser Zeiten brauchen Sie auch nicht zu hungern,
dann halten wir fiir Sie unsere VESPER-KARTE beretit.



Als Start
oder auch kleine Hauptspeise -

einfach gut!

Immer wieder was Neues

Tagessuppe

fragen Sie unser Team, was es heute gibt
4,50 €

Wirkt wie eine Vitaminspritze

Hiihnersuppe

Kriftige Briihe mit Reiseinlage und Hiihnerfleisch
4,50 €

Kraftvoll, fleischig — fast wie eine Hauptspeise

hausgemachte, herzhafte

Gulaschsuppenterrine -
mit ganzen Fleischstiicken und Paprika
6,90 €

Salutations de France

Mit Kise tiberbackene 1,4

hausgemachte, franzdsische Zmebe]suppe mit Croutons
gekocht aus frischen Zwiebeln @
getoppt mit einem Kise tliberbackenen Toast

aufgefiillt mit Weifswein und Briihe

6,10€

Da ljuft Ihnen keine davon

1 Drz. Weinbergsschnecken
heils serviert, in Krduterbutter geschwenkt, mit Toast
850€




Vegetarisch kann so lecker sein!

Der Spitzenreiter unter unseren vegetarischen Gisten
Die Alternative zu Fleischgerichten

(Karotten, Zwiebeln, Lauch, Sellerie, Kartoffeln, Reis und Schmelzkase)
iiberzogen mit einer aromatischen Curryrahmsofse

und mit Gouda tiberbackenen Ananasscheiben.

Als Beilage wird Ihnen eine Portion Reis serviert und

vorher stellen Sie sich Ihren Wunsch-Salat von unserem Salatbiifett zusammen
1050 €

2 panierte Gemtiseschnitzel s ca. 4 70 gr. @ 18

Eine beliebte Alternative zu Fleischgerichten

Knusprige Blumenkohlbritlinge :..+

in Sternenform mit wiirzigem Gouda gefiillt, - 17
iiberzogen mit einer Sauce Hollandaise (mit Pflanzenfett)

und als Beilage servieren wir Ihnen Salzkartoffeln
9,40 €

An unserem Salatbiiffet im Saal
gibt es verschiedene Salate
und eine groffe Auswahl an Dressings.

Wer bei seinem Essen eine Salat dabei hat,
geht am besten zeitnah nach der Bestellung zum Biiffet,
dann ist das Essen nachher nicht so lange allein.
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Heute lieber etwas Leichtes?

Leicht, locker, sittigend
Spaghetti

nach traditioneller italienischer Art

mit hausgemachter Sauce Bolognese,
auf Wunsch mit gehobeltem Parmesan
890€

italienische Griifse mit mosellindischer Sof3e

Frische Tagliatelle

iiberzogen mit einer cremigen, frischen Champignonrahmsofe,
vorab diirfen Sie sich am Salatbiifett bedienen
10,90 €

Symbiose aus Herzhaftem und Frischem

Salatteller mit frischer Hihnchenbrust i34

Gebratene Hihnchenbruststreifen, eingebettet in Salaten der Saison

das Ganze iiberzogen mit einem feinen Kriutercremedressing,
vervollstindigt mit Tomaten, Ei, Baguette und Butter

auf Wunsch auch laktosefrei mit Essig-und OI-Dressing
12,90€

Unser Beitrag zur Griechenlandhilfe
Hirtensalat: s,

Salatteller mit Oliven, Feta-Kise- Wiirfel, Pepperoni

und Salaten der Saison, getoppt mit einer feinen Cocktailsofse,
begleitet von Cocktailtomaten und Zwiebelringen,

dazu noch Baguette und Butter

auf Wunsch auch laktosefrei mit Essig-und OI-Dressing
12,10€

Wenn Sie ein Essen mit Salat
von unserem Biifett gewdhlt haben,
gehen Sie sich zeitig lhren Salat zusammenstellen
- dann ist Ihr Essen nicht so lang allein




Petri heil —

Was ist uns denn da ins Netz gegangen?!

Das sommerliche Fischvergniigen

2 Matjesfilet 5.2

eingelegt nach alter Hausfrauen Art,

iiberzogen mit einer selbst hergestellten Sofse
aus Sahne,Gurken-, Apfel- und Zwiebelstiicken,
dazu goldgelbe Salzkartoffeln

9,80 €

Herzhaft und sauer, aber lecker

2 Bratheztinge 1.30hne Griten

Man muss keinen Kater haben um ihn zu geniefsen
mit goldgelben Bratkartoffeln

vorher stellen Sie sich Ihren Wunsch-Salat

von unserem Salatbiifett zusammen

11,90 €

Der beliebteste Gruf3 aus dem Meer

Seelachs-Loins

2 zarte Fischfilet, behutsam gediinstet,

serviert in einer feinen Rieslingrahmsofse
dazu goldgelbe Salzkartoffeln

und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
14,90 €

FEin rosaroter Genuss

Lachsfilet «

FEin Fischfilet vom echten Lachs, zart gediinstet

iiberzogen mit einer goldgelben Safransauce
begleitet von Reis und einem selbstgestalteten
Salatteller von unserem Biifett

16,90 €

Hier diirfen auch die Hinde eingesetzt werden

6 Stick gegrillte Riesengarnelen

in goldgelber Safransofse, mit kérnigem Reis

und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
16,90 €
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Das Schnitzel-Quartett

Der Klassiker!!!

Schnitzel "Wiener Art"

Der Klassiker unter Schnitzelfreunden
paniert und garniert mit Zitrone,

dazu Pommes Frites und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
11,90 €

MA

EIFEL

Das moderne Jigerschnitzel .E
. EIFEL
Schlemmer-Schnitzel ;.

Cremige Rahmsofse mit frischen Champignons,
Pommes Frites und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
13,90 €

Die scharfe Version P

Pfefferschnitzel

iiberzogen mit hausgemachter Madagaskar Pfeffersofse
Pommes Frites und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
13,90 €

by

Wer hat ’s erfunden?? EIFEL

Schweizer Rahmschnitzel s

Schweineriickensteak - unpaniert — cremige Rahmsofse mit frischen Champignons
und Gouda-Kise iiberbacken, dazu hausgemachte Spétzle

und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett

15,60

Auf Wunsch gibt es unsere Schnitzel
auch ohne Panade

Deswe‘gen sind unsere Schnitzel so lecker:
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Fiir unsere Schnitzel verarbeiten wir
nur Schweinefleisch der Regionalmarke EIFEL.

Die Tiere stammen ausschliefflich aus der Region — ,
Aufzucht und Haltung unterliegen hohen Qualitdtsstandards. / / 17/
Wir verwenden nur Fleisch aus dem Schweineriicken geschnitten. "‘&Mf

Dieses Fleisch ist besonders zart und zugleich fettarm. it
Jedes Schnitzel wird von uns frisch und mit Liebe paniert.
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Noch mehr Schweinereien

Selbst ein Schwein hat was Edles

Lendchen-Pfinnchen

Zarte Schweinemedaillons im Pfinnchen serviert 76
iiberzogen mit einer fein abgeschmeckten
Sauce Bernaise (mit Pflanzenfett) aus Kerbel und Estragon
dazu knusprige Kriuterrostis und
eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
16,90 €
Ein Tépfchen voll Gutes
Gutsherrentopf
Zarte Schweinemedaillons 77
angerichtet auf buntem Gemiise und hausgemachten Spiétzle
mit Champignonsofse iiberzogen
16,90 €
Die gute alte Hausmannskost
Traditionell, deftig
Winzerweinstilze s.
Eine Mahlzeit wie zu alten Zeiten — einfach, deftig, gut.
Dazu natiirlich klassisch: Bratkartoffeln, 98
hausgemachte RemouladensofSe nach ,Omas”“ Rezept
und Salat vom Biifett
auf Wunsch auch ohne Remouladensofse
11,90 €
Kohl ’s Erbe
Pfilzer Saumagen ;. 99

- Fleischgericht aus Schweinefleisch, Bridt und Kartoffeln,
es wird nach Art einer Briihwurst hergestellt -

mit Bratkartoffeln und Salat vom Biifett

11,90 €




Unser Rind ist der Wahnsinn!

81 Ein Steak wie 's schmecken soll — einfach nach Steak

Steak ,Hofmeister Art“

Rumpsteak natur,

ausgarniert mit Krduterbutterrosetten und Tomaten,

dazu Pommes Frites und eine Salatvariation von unserem Salatbiifett
20,90 €

Da kommen Sie auch beim Essen ins Schwitzen

Pfeffersteak ,Madagaskar*

Fiir Géste die es scharf mégen -

Rumpsteak iiberzogen mit hausgemachter Madagaskar Pfeffersofse,
dazu Pommes Frites und Prinzefsbohnen im Speckmantel 2.3

23,90 €

83

Jetzt lassen wir noch die Hiihner los!

Die Henne ist schlau und stellt sich dumm, beim Hahn ist es andersrum

Zarte Hihnchenbrustfilets ,,Girtnerinnen Art”
frische gebratene Hihnchenbrustfilets
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in einer cremigen Champignonrahmsofe

mit knusprigen Herzoginkartoffeln

und vitaminreichem, buntem Gemiise ,,hollindischer Art*
14,50 €

Ein Traum von Siidsee an der Mosel

zarte Hihnchenbrustfilets +,Indische Art

frisch gebratene Hihnchenbrust

in einer wiirzigen goldgelben CurrysofSe dazu Reis und
vorher stellen Sie sich Ihren Wunsch-Salat von unserem Salatbiifett zusammen
14,50 €
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Zusiitzliche EXTRAS:
Gemiise, Salzkartoffeln 2,50 €
Pommes, Herzoginkartoffeln 2,50 €
Jjede Sofse extra 2,00 €
Beilagensalat vom Biiffet 3,00 €
Umdnderung zu Bratkartopffeln —+ 1,00 €




Hier wird 's kalt und deftig

Aufgepeppter Eifeler

Strammer Max ;4
Roher Schinken auf Brot mit Butter, Tomatenscheiben,

Gewlirzgurken, getoppt mit zwei goldgelben Spiegeleiern
9,90 €

Herzhaft und deftig — wer bezwingt unseren Calmont?

,Calmontteller”

gegrillter Schweinebraten, Eifeler Bauernschinken,
Schwartenmagen. frische Aufschnittwurst,
Hausmacher Blutwurst und Leberwurst,

mit Tomatenscheiben, Gewiirzgurken, Zwiebeln,
gekochtem Ei und Kartoffelsalat, dazu Brot und Butter
12,40 €

Fiir Kisefreunde

Kiseteller

Auswahl an wiirzigen Schnitt- und Biokdsesorten @

von gliicklichen Kiihen aus Belrieth, liebevoll ausgarniert,
dazu reichen wir Ihnen Brot und Butter
12,90 €

Das macht den Kise aus Belrieth so besonders:

Am Rande des Naturparks Rhon, inmitten von hiigeligen
Landschaften und saftigen Wiesen, steht die Dorfkéserei Belrieth.
Sie wurde vom Oko-Zentrum Werratal gegriindet,
das bis heute ausschlie8licher Milchlieferant ist.
Im Sommer sind die Kiithe ganztigig auf der Weide
und konnen sich aus einer iippigen Vielfalt an Grésern, Krautern und Klee
heraussuchen, was ihnen am besten schmeckt.

1 — Farbstoff, 2 — Phosphat, 3 - Konservierungsstoff
4 — Antioxidationsmittel, 5 - Geschmacksverstiarker

24

25

19



Noch Lust auf was SiifSes?

57
Vive la France

Créme Briilée
Hausgemachte Bourbon-Vanillecreme

iiberzogen mit braunem, karamelisierten Zucker
4,20€

Der perfekte Abschluss fiir ein tolles Essen

Desservariation
Wir servieren eine Variation aus
drei tiglich wechselnden Desserts.

Einfach tiberraschen lassen!
450 €

59
Jeden Tag was Neues

Unser Tagesdessert
Hausgemacht und immer frisch.

Fragen Sie unseren Service was wir heute fiir Sie vorbereitet haben
3,90 €

Noch nichts gefunden?
Vielleicht haben wir das Passende in unserer Eiskarte!
Zum Bei.spiel ein leckeres Sorbet

w




