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Was gibt’s Neues?

Weinberg-Spaziergang

Jeden Dienstag und Freitag um
16.00 Uhr laden wir unsere
Hotelgdste zu einem Weinproben-
Ausflug auf den Batzenberg ein.
FUr alle anderen kostet’s 12 Euro,
ndhere Infos und Flyer gibt es an
der Rezeption.

Internationale Zusammenarbeit

Menschen aus 12 verschiedenen Ldandern
dieser Welt arbeiten im Ochsen. Manche
sind mit Freude nach Deutschland
gekommen, um hier zu lernen und zu
arbeiten, andere sind aus ihrer Heimat vor
dem Krieg geflohen. Wir sind froh, mit
motivierten und fleissigen Mitarbeitern im
Team fir Sie da sein zu dirfen. GenieBen
Sie die Zeit bei uns, und raten Sie mal, wer
den langsten Nachhauseweg hat...

Der ldealist T —— o

Ein Gutedel trocken aus
Wolfenweiler, der 2022
den ersten Platz beim
Gutedel-Cup erreicht hat
und dazu noch  eine
Pionierstellung in  Sachen
Umweltschutz und
Nachhaltigkeit einnimmt:
Was will man mehr?2 Von
jeder Flasche geht 1 Euro
direkt in die Unterstitzung
dieses Projekts.
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Apero

Freozen Rosie
...eiskaltes Trinksorbet aus badischem WeiBherbst 3,00

Werwolf Wermuth aus Wolfenweiler

- bianco oder rosé - 4,80
Sekt mit Pfirsichlikor 4,80
Campari soda oder orange 5,80

Anna’s alkoholfreier Sommercocktail
mit Orangensaft, Tonic Water, Grenadine,

Limette und geeisten Beeren 6,80
Aperol Spritz 6,80
Hugo 6,80
Pernod 4,50
Sherry medium oder trocken 3,80

T
Spezialitditen vom BorrcnEnoF Wolfenweiler

4cl
Gin Edition ,,Heimat* 5,80
Gin Tonic 7,80
Whisky “Alfred 1906” kraftig-rauchig 8,80
Rum -doublewood- 6,80

mdgliche Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR.
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vorneweg

leichte Pfifferlingcrémesuppe mit Krduterhaube

knusprige Bergkdseecken mit Krdutermousse
und Antipastigemiise

kleiner gemischter Beilagensalat

ein halbes Dutzend Schnecken mit Krauterbutter

...den Sommer genieBen!

Sommerzv) Salat ’Q Spezial /Q
Sala’rpla'r're mit Bla'r’rsala’ren und Antipasti,
knusprigen Bergkdseecken, si3-saurem Chilidip,

gebratenen Putenstreifen und Ananas vom Girill

Fettuccine mit grinem Spargel, frischen Pfifferlingen,
Kirschtomaten - Pesto - geréstete Kerne - Parmesanspdne

Der Ochsenburger vom Angus-Beef
mit Tomaten, Rostzwiebeln, mittelaltem Goudaq,

Zwiebelringen & Steak-House-Pommes, Cole Slaw,

Aioli-Dip und BBQ-SoBBe

Entrecdte (250g) mit Krduterbutter, Schwenkzwiebeln,
Ofenkartoffeln & Sour Cream, mediterranes Grillgemise

Entrecdte als kleinere Portion (180g)

7,60

12,80

5,30
8,80

25,80

24,80

25,80

31,80
28,80
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Evergreens und Sommerhits

Fischgrillpfdannli mit Filets von Lachs und Zander,
gebratenem Grinspargel und Krduterseitlingen,
Schwenkkartoffeln und heie Zitronenbutter

kleines Fischpfannli

Wildgoulasch mit gebratenen Pfifferlingen,
Williamsbirne, Preiselbeeren und Spdatzle

als kleinere Portion

Rehsteak aus heimischer Jagd mit frischen Pfifferlingen,
hausgemachten Spdtzle, Preiselbeeren, Williamsbirne

Rehsteak als kleinere Portion

»Ochsenpfanne* Schweinemedaillons auf Spatzle,
Uberbacken mit Champignonrahm, Knusperspeck und Kdse

kleine Ochsenpfanne

panierte Schnitzel vom Schwein oder von der Pute,
dazu gibt es Pommes-Frites und Bratensol3e

als kleinere Portion

Gnocchi mit Gorgonzolasof3e,
gebratenen Birnenspalten und gerosteten Walnissen

Leberle vom Rind -gerostet oder sauver-
dazu Bratkartoffeln

als kleinere Portion

Badischer Dreikampf:
Wourstsalat & Bratkartoffeln & Bibiliskds

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln
(oder auch mit Tomaten und Mozzarella)

@ Kdsespdtzle mit Bergkdse gratiniert, Rostzwiebeln

30,80
27,80

28,80
25,80

31,80
28,80

25,50
22,50

21,80
19,80

21,80

20,80
18,80

18,80

11,80

17,80



Desserts

Brombeer-Eistraum mit marinierten Brombeeren,

Meringuensplitter, Vanilleseis und Sahne 8,80
Luftige Joghurtcréme, Bisquit, frische Frichte 8,80
Espresso Affogato mit Hof-Eis Vanille 5,20
Créme brilée (vielleicht mit einer Kugel Hof Eis 222) 7,80

()
,LJ Fre Hof-Eis aus der Schwarzwalder
4L A5 N Bd B Y . . .
Eismanufaktur in Wolfenweiler

Vanille, Schokolade, Joghurt Natur, Joghurt-Heidelbeere,
und Sorbet von Erdbeeren, Zitronen oder Mango je Kugel 2,50

Digestifs

Bernd Trautwein’s Hausbrennerei Schallstadt, 2cl

Schwarzwalder Kirsch 4,40 Zwetschge 4,40
Obstler 4,00 Zibartli 5,80
Mirabelle 4,40 Trester 5,00
Williams Christbirne 4,40 Hefeschnaps 4,00

Frank Kichlin’s Bottchehof Wolfenweiler, 3cl

Lohrpflaumenlikor 5,00 Krauterlikor 5,00
Weinbrand vom Haselnusslikor
Spdatburgunder 5,00 -Hanuta flUssig- 5,00

mdgliche Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR.



Weine im offenen Ausschank:
Das Badische Viertele 0,25 Liter

MARKGRAFLER LAND

WG Wolfenweiler

Schorle weiss 4,00
Schorle rot 4,50
Gutedel halbtrocken 5,20
Fasswein Gutedel trocken 5,20
Spdtburgunder Rotwein mild 6,00
Gutedel trocken ,ldealist* 6,30

Naturkompost, Begrinungsvielfalt,
Humusaufbau: Idealistische Winzer
produzieren nachhaltige Weine!

Weinhaus Stork, Schallstadt
Gewirztraminer, sif3 & fruchtig 6,80

WG Ebringen
Miller-Thurgau mild o. trocken 5,20
Spdtburgunder WeiBherbst

lieblich 6,20
WG Pfaffenweiler

Sauvignon blanc trocken 6,40
Merlot trocken 6,90
Cabernet Sauvignon trocken 6,90

Weingut Heinemann, Scherzingen

Spdtburgunder Rotwein

holzfassgelagert & trocken 7,00

Bio-Weinqut MiBbach, Ebringen

CHASSELAS trocken
Gutedelausbau a la francaise 7,00

GRAUBURGUNDER TROCKEN

vom Bioweingut Missbach Ebringen
handgelesen - spontanvergoren -

unfiltriert - in Eiche gelagert 7,80

ORTENAU

Weingut Ndgelsférst, Baden-Baden
Bergliebe Riesling trocken 7,40
WG Sasbachwalden
Spdtburgunder Rotwein

Alde Gott halbtrocken 6,80
WG Durbach

Scheurebe Spdatlese

exotisch & fruchtig 7,40
Spdtburgunder Rosé trocken 7,40
KAISERSTUHL

Weingut Kiefer, Eichstetten
Weissburgunder trocken 6,50
Grauburgunder trocken 6,50

Weinqut Martin Schmidt, Eichstetten

Unser PIWI - Wein, eine pilzwider-
standsfahige Rebsorte, Neuzichtung
aus dem Weinbauinstitut Freiburg

Souvignier Gris trocken 7,00
Weingut Sexaver, lhringen
Griner Silvaner trocken 6,20
Chardonnay ,,Meisterwerk"
barrique-trocken-kdrperrreich 7,40

.--MAKE PI NOT NOIR!
VULCANO SPATBURGUNDER

gehaltvoll - trocken - vollmundig
vom Weingut Frank Schmidt,

Eichstetten am Kaiserstuhl 7,80

ALLE WEINE WERDEN AUCH FLASCHEN-
WEISE SERVIERT, FLASCHENPREIS=PREIS
PRO VIERTELE x 3 (0,75) BZW. x 4 (1L)



Privatbrauverei Ganter Freiburg

Pils vom Fass

Hefeweizen hell vom Fass

Magisch Dunkel

Urtrunk naturtrib

Hefeweizen dunkel oder Kristallweizen
alkoholfreies Pils

alkoholfreies Radler

alkoholfreies Hefeweizen hell

Erfrischung

H2OCHS Tafelwasser sprudelnd
Stilles Wasser

Medium Wasser

Limo, Cola, Cola light, Fanta, Spezi

Traubensaft, Orangensaft,
Apfelsaft, Johannisbeernektar

Saftschorle
Bitter Lemon
Tonic Water

Eistee Zitrone

0,3 3,60
0,3 3,60
0,2 3,00
0,2 3,00
0,25 3,00

0,2 3,00

0,5
0,5
0,33
0,33
0,5
0,33
0,33

0,5

0,5
0,5
0,75

0,4

0,4
0,4
0,2
0,2

0,4

5,10
5,10
3,90
3,90
5,10
3,90
3,90

5,10

3,90
4,00
5,00

4,00

4,20
4,00
3,30
3,60

4,00



Kaffee, Tee und Schokolade

Henkeltasse Kaffee

Espresso

Espresso mit Milchschaum

Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

HeiBe Schoki mit Milchschaum

Glas Tee

Assam, Darjeeling, Earl Grey, Rotbusch, Hagebutte,

Pfefferminz, Kamille, Griner Tee, Fenchel, Frichte,
Ginger Lemon, Sweet Apple, Oriental Chai

Internationales, 2cl

Ramazotti 3,80 Malteser
Baileys 4,00 Tobinambur
Ouzo 3,30 Maraschino
Jagermeister 3,70 Eierlikor

mogliche Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR

2,90
2,50
2,70
3,70
3,70
3,90
3,70

2,90

3,30
3,80
3,30
3,20

Die Zusatzstoffe-/Allergenliste héindigen wir auf Wunsch gerne aus.



summer MENU d’été

@ Beilagensalat/small side salad/petite salade d'accompagnement

N7

Cremesuppe von frischen Pfifferlingen
chanterelles cream soup/velouté de girolles

SommerSalatSpezial, Blattsalate, Antipasti, Pfifferlingtaschen, Putenstreifen
summer salad, green salad, antipasti, chanterelle pockets, turkey strips
salade d'été, salades de feuilles, antipasti, pochettes de girolles, laniéres de dinde

Fischpfdnnle

Lachs/Zander/Griinspargel /Kréuterseitlinge /Kartoffeln /Zitronenbutter
salmon/zander /green asparagus/herb mushrooms/potatoes/lemon butter
Saumon/sandre/asperges vertes/champignons/pommes de terre /beurre citronné

kleine Portion / small portion / petite portion

Ochsenburger vom Angus-Beef mit Tomaten, Réstzwiebeln, Gouda,

Zwiebelringe & Spiralkartoffeln, Cole Slaw, Aioli-Dip, BBQ-SoBe

angus beef burger, tomatoes, roasted onions, gouda, onion rings & spiral potatoes,
cole slaw, aioli dip, BBQ sauce

burger de beeuf, tomates, oignons rétis, gouda, pommes de terre en spirale,
salade de chou, trempette & I'aioli, sauce barbecue

Entrecéte (250g), Kréuterbutter, Zwiebeln, Ofenkartoffeln, Sour Cream, Grillgemiise
énfrecéte (250g), herb butter, onions, baked potatoes, sour cream, grilled vegetables

éntrecdte (250g), beurre a.herbes, oignons, pommes d.terre a.four, créme sure, [égumes

kleine Portion / small portion / petite portion (180g)

Gnocchi in GorgonzolasoBBe, Walnisse, gebratene Birnenspalten
gnocchi in gorgonzola sauce, walnuts, roasted pear wedges, beetroot salad
gnocchis sauce au gorgonzola, noix, quartiers de poires rdties

Schnitzel paniert (Schwein oder Pute), Pommes-Frites, BratensoBe
breaded schnitzel (pork or turkey), french fries, brown gravy
escalope panée (porc ou dinde), frites, jus brun

kleine Portion / small portion / petite portion

»Ochsenpfanne* Schweinemedaillons, Spatzle, Uberbacken mit Rahm und Kdse
pork medallions, spaetzle, gratinated with mushroom cream and cheese
médaillons de porg, spaetzle, sauce aux champignons, gratinés fromage

kleine Portion / small portion / petite portion

Wildgoulasch, Preiselbeeren, Pfifferlinge, Spatzle

game goulash, cranberries, mushrooms, homemade spaetzle

goulasch de gibier, canneberges, chanterelles, spaetzle maison
kleine Portion / small portion / petite portion

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln (veggi: Tomate & Mozzarella)
tarte with bacon and onions (veggie style: tomatoe & mozzarella)
tarte flambée avec lardons et oignons (végetarien: tomate & mozzarella)

Rinderleber -gerdstet oder sauer- mit Bratkartoffeln
roasted beef liver -natural or sour- with fried potatoes
foie de boeuf réti -naturel ou aigre- avec pommes de terre frites

DESSERTS
Créme brilée
Espresso Affogato
Zahlungsmittel: EC-Karte oder BAR
means of payment: EC card or cash/moyen de paiement: carte EC ou espéces.

5,30

7,60

25,80

30,80

27,80

25,80

31,80
28,80

21,80

21,80
19,80

25,50
22,50

28,80
25,80

11,80

20,80

7,80
5,20



