
SCHMECKT DIE HAMMESMÜHLE MENÜ 

 
RILLETE VON DER BACHFORELLE 

Blattsalat | geröstetes Sauerteigbrot | Rote Beete 

 
KÜRBISSCHAUMSÜPPCHEN 

Kürbisravioli | geröstete Kürbiskerne | Kürbiskernöl 

 
FRANZÖSISCHE MAISHÄHNCHENBRUST 

Ratatouille | La Ratte Kartoffeln | Thymian - Jus 

14 

 
MOUSSE AU CHOCOLAT 

Weiße und Dunkle Mousse im Weckglas Aprikose | Mandel - Streusel 

14 

 
3 Gang Menü 

// 39,00€ 

ohne Kürbisschaumsüppchen 

 
4 Gang Menü 

// 49,00€ 

 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass es sich um feste Menübestandteile handelt. Alternativ können Sie sich Ihre Speisen 
individuell aus unserer Speisekarten zu den ausgeschriebenen Preisen zusammenstellen. 

VORSPEISEN 

KLEINER DÖPPEKOCHE 
// 17,00€ 

Feldsalat | Speck | Rotweindressing 

 
Wahlweise mit 

Geräucherter Entenbrust 8 € 

 
RILLETE VON DER BACHFORELLE 

// 16,00€ 

Blattsalat | geröstetes Sauerteigbrot | Rote Beete 

 
HAUSGEBEIZTER LACHS 

// 19,00€ 

Senf-Dillsauce | Kartoffelrösti | Feldsalat 

 
VORSPEISENTELLER HAMMESMÜHLE 

// 19,00€ 



Boudin Noir (Blutwurst) | Apfel | französischer Ziegenkäse | Portweinfeige | Eifler Bauernschinken | Rillet von der Bachforelle | 
Blattsalate | geröstetes Sauerteigbrot 

14 

 
LAUWARME LAUCHQUICHE 

// 15,00€ 

Kräutercrème | getrocknete Kirschtomaten | Blattsalat 

 
SALATTELLER NETTETAL 

// 13,00€ 

Blattsalat | Gurke | Comté | Croutons | getrocknete Kirschtomaten | gepickelte Radieschen | geröstete Kürbiskerne 

 
Wahlweise mit 

Garnelen Stk. 3 € Rinderstreifen 9 € Hähnchenbrust 8 € 

 
BURGUNDER - SCHNECKEN 

// 19,00€ 

Geröstetes Weißbrot | Knoblauch-Kräuterbutter 

 
STEAK TARTARE 

// 23,00€ 

Rindertatar | Kartoffel Rösti | konfiertes Eigelb | Kapern | Senfmayonnaise 

 
Brotkorb 

// 3,00€ 

SUPPEN 

RINDERKRAFTBRÜHE 
// 11,00€ 

Rindertafelspitz | Flädle | Madeira | Gemüsestreifen 

14 

 
KÜRBISSCHAUMSÜPPCHEN 

// 10,00€ 

Kürbisravioli | geröstete Kürbiskerne | Kürbiskernöl 

 
Wahlweise mit 
Garnelen Stk. 3 € 

HAUPTGÄNGE 

GEBRATENER ZANDER 
// 32,00€ 

Rahmsauerkraut | Kartoffelpüree | Brennesselöl | Beurre Blanc 

14 

 
ELSÄSSER SAIBLING 



// 29,00€ 

Roter Reis aus der Camarque | Fenchel | Tomate | Estragon Schaum 

14 

 
GESCHMORTE RINDERBÄCKCHEN 

// 29,00€ 

Selleriepüree | glasierte Karotten | Kartoffelwürfel | Spätburgunder-Jus. 

14 

 
WIENER SCHNITZEL 

// 29,00€ 

Kartoffel-Gurkensalat | Zitrone | Kapern | Sardellen 

 
RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN RIND200g 

// 36,00€ 

Kartoffelgratin | Spitzkohl | Café de Paris Butter 

14 

 
FRANZÖSISCHE MAISHÄHNCHENBRUST 

// 26,00€ 

Ratatouille | La Ratte Kartoffeln | Thymian - Jus 

14 

 
MEDITERRANER COUSCOUS 

// 23,00€ 

Ratatouille | getrocknete Kirschtomaten | Pinienkerne | Basilikumschaum 

 
CREMANT RISOTTO 

// 22,00€ 

Gebratene Waldpilze | Reblochon | geräucherte Mandeln 

14 

DESSERT 

MOUSSE AU CHOCOLAT 
// 9,00€ 

Weiße und Dunkle Mousse im Weckglas Aprikose | Mandel - Streusel 

14 

 
VANILLE PARFAIT 

// 10,00€ 

Himbeersorbet | Birne | Pistazien 

 
LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN 

// 12,00€ 

Leicht geschlagene Sahne | Vanilleeis | Schokoladensauce 

14 

 
FRANZÖSISCHER KÄSETELLER 

// 16,00€ 



Trauben | Feigensenf | Walnuss | Früchtebrot 

VEGETARISCH | VEGAN 

Alle Gerichte die gekennzeichnet sind, können jeweils in einer Vegetarischen oder Veganen Variante hergestellt werden. 

 

 

 

K L A S S I F I Z I E R U N G  

Vegan 

Vegetarisch 

A L L E R G E N E  

Glutenhaltiges Getreide 

Krebstiere 

Eier 

Fische 

Erdnüsse 

Soja 

Milch 

Schalenfrüchte 

Sellerie 

Senf 

Sesamsamen 

Schwefeldioxid und Sulphite 

Weichtiere 

14 

Alkohol 

Vegetarisch 

Vegan 

 


